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UN NUOVO VINO MODERNO E INTRIGANTE

COMO Dopo tanta toscana (con le
anteprima) prendiamo un pò di fre-
sco e scendiamo in Sicilia e pre-
cisamente a Marsala dove l’azienda
Donnafugata ha lanciato un nuovo
vino moderno e intrigante. «E’ l’o-
maggio al Grillo, un vitigno storico
delle nostre campagne - afferma An-
tonio Rallo - noi ne abbiamo ri-
cercato un’espressione fresca e ri-
conoscibile nelle caratteristiche va-
rietali». La presentazione ufficiale si
terrà al prossimo Vinitaly dal 7 al 10
Aprile a Verona.
Un vino da uve Grillo in purezza,

bianco, profumato e fresco. Sur Sur
(grillo in arabo classico) nel suo
nome conserva il richiamo del canto
del grillo nella campagna siciliana,
ma anche l’antico legame con la
cultura araba un tempo fiorente nel-
l’isola. SurSur nasce nella Sicilia oc-
cidentale, in quei territori dove tra-
dizionalmente si coltiva ilGrillo, ed è
una sua interpretazione nuova ed
intrigante, in linea con l’evoluzione

del gusto di consumatori giovani e
appassionati. Flessibile negli abbi-
namenti, versatile nelle situazioni di
consumo: perfetto per un aperitivo o
un pranzo con gli amici, è l’ele-
mento indispensabile per il vostro
picnic gourmet.Una nuova etichetta
dell’azienda, che dimostra la ricerca
e l’impegno sulle varietà autoctone
siciliane, ma anche «una sfida nel
reinterpretare un vitigno storico se-
condo lo stile di Donnafugata», co-
me spiega Antonio Rallo titolare
dell’azienda e responsabile produt-
tivo. Un vitigno, il Grillo, che ha
saputo in questi ultimi anni attirare
la curiosità della critica italiana e
internazionale, per la sua vocazione
alla produzione di vini bianchi di
grande identità.
Il 2012 è la prima annata di questo

vino prodotto nell’entroterra col-
linare tra Marsala e Salemi, su un
terreno franco argilloso limoso in
grado di esaltare la componente
minerale della varietà. Il sistema di

allevamento è a controspalliera con
potatura aGuyot, lasciando da 6 a 10
gemme per pianta: una scelta agro-
nomica che permette di ottenere
rese equilibrate (circa 70 - 80 q/ha) e
uve di qualità. Fermentazione in
acciaio, affinamento in vasca di ce-
mento, poi almeno due mesi di
bottiglia prima di essere commer-
cializzato. Il risultato è un vino fre-
sco e fruttato, in cui spiccano i
profumi varietali di pompelmo e
pesca bianca uniti a sentori di erbe
aromatiche. In bocca regala una
sapidità perfettamente integrata ad
una delicata morbidezza.
Di grande effetto l’etichetta stu-

diata per questo nuovo vino Don-
nafugata, che prende vita dai ricordi
di Gabriella quando, ancora bam-
bina, inseguiva a piedi scalzi i grilli
sul prato.
Donnafugata – Marsala
Tel: 0923/724200
www.donnafugata.it
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