‘Tastz'ng PASSITO DI PANTELLERIA

iiff, aber auch frisch, delikat, aber

auch kraftvoll« — mit diesen Worten

charakterisiert Antonio Rallo von
Donnafugata seinen Siifiwein Ben Rye. Auf
der Vulkaninsel Pantelleria siidlich von Si-
zilien wird dieser charaktervolle Siifiwein
aus angetrockneten Moskato-Trauben er-
zeugt. Seine Erzeugung ist mithsam und
aufwendig: Zuerst werden vollreife bis
leicht tiberreife Trauben im Stahltank ver-
goren; sobald diese erste Girung am Ab-
klingen ist, werden immer wieder getrock-

Passito di Pantelleria Ben Ryé 1996
Sattes, funkelndes Bernstein. Duftet nach ge-
trockneten Marillen, etwas Feigenmarmelade,
zart, im Hintergrund nach Salzmandeln. Am Gau-
men im Ansatz sehr kompakt und schmalzig,
entfaltet sich Gberaus geschmeidig, feine Feigen-
noten, cremig, nach lichtem Honig, im Finale lan-
ge anhaltend.

Passito di Pantelleria Ben Ry& 1999
Funkelndes Bernstein. Betont siBe Noten in der
Mase, duftet nach Kaktusfeigen, kandierten Oran-
genschalen, sehr klar. Wirkt am Gaumen rund,
entfaltet sich schén, zeigt im Finale aber deutlich
alkoholische Noten, wirkt etwas rau.

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2000
Sattes Gold, leuchtend. Feine wlrzige Noten, duf-
tet wie ein arabischer Bazar, viel kandierte Oran-
genschalen und reife Marillenfrucht, dicht, wirkt
aber auch frisch. Rund und weich im Ansatz, klei-
det den Gaumen mit satten Fruchtaromen aus,
groffe Eleganz, hallt im Finale lange nach, ausge-
pragte Noten nach Marillen,
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nete Trauben hinzugegeben, sodass die
Girung kontinuierlich weiterlduft. Der
ganze Prozess dauert von Anfang Septem-
ber bis Ende Oktober. Danach reift der
Wein im Holzfass. Mit einer Jahresproduk-
tion von 35.000 Flaschen ist der Ben Rye
heute der meisterzeugte Passito di Pantel-
leria. Der erste Wein wurde 1992 erzeugt.
Seit damals hat sich einiges gedndert. Um
die betont oxidativen und karamelligen T6-
ne, die viele andere Passiti kennzeichnen,
im Hintergrund zu halten, wurde die An-

Passito di Pantelleria Ben Ryé& 2001
Funkelndes, leuchtendes Bernstein. Sehr konzen-
trierte Nase, nach getrockneten Marillen, klar, in-
tensiv nach Orangenschalen, feine Muskatnoten
im Hintergrund. Am Gaumen sehr konzentriert,
entfaltet sich mit groBer Kraft, im Hintergrund de-
zent salzige Moten, sehr langer Nachhall, intensiv
nach QOrangenschalen.

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2003
Leuchtendes, sattes Goldgelb mit Bernstein. Zeigt
sich in der Nase zundchst etwas verschlossen,
bliht dann aber machtig auf, zeigt intensive No-
ten nach frischen Feigen und Marillen, etwas Zimt,
dezente Muskatnoten im Hintergrund. Prasentiert
sich am Gaumen Uberaus schmalzig, sehr langer
MNachhall, im Finale dezent salzige Noten, die den
Wein trotz grof3er Fulle Uberaus trinkanimierend
machen.

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2004
Funkelndes, intensives Bernstein. Betont klare und
intensive Mase mit Noten nach getrockneten Ma-
rillen, Datteln, Feigen, einladend. Trumpft am Gau-
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trocknung sukzessive auf rund drei Viertel
der urspriinglichen Dauer verkiirze. Dafiir
werden mehr rosinierte Trauben hinzuge-
fiigt als frither. Damit erreicht Antonio Ral-
lo in seinem Wein nun mehr Frische und
Duftigkeit. Bei einer Vertikalverkostung
der Jahrginge von 1996 bis 2006 kam diese
Anderung klar zum Ausdruck. Es zeigte
sich aber auch, dass dem Ben Ryé einige
Jahre Flaschenreife sehr zugutekommen,
erst dann entwickelt er seine einzigartige
Komplexitit.

men férmlich auf, eine Explosion von mediterra-
nen Fruchtnoten, klar, endet auf Marille und Zimt,
sehr langer Nachhall.

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2005
Funkelndes, sattes Rotgold. Verwobene Nase,
zeigt intensive Noten nach kandierten Orangen,
Feigen, Datteln, Orangenbliitenhonig. Am Gau-
men mit sattem Gewicht, nach getrockneten Fei-
gen, barock und ausladend, im Finale nimmt die
SliRe fast etwas Gberhand, dezente Bitternoten
gleichen aus, im MNachhall nach gebackenen Ba-
nanen.

Passito di Pantelleria
Ben Ryé 2006 (Fassprobe)
Funkelndes, sattes Gold. Wirkt in der Nase im
Vergleich zu den anderen Weinen noch etwas ein-
dimensional, nach Grapefruit, intensive Muskatno-
ten, ungewohnt frische Duftnoten. Am Gaumen
wirkt er noch recht hart und kantig, dezente Ho-
nig- und Kamillenoten sind aber schon spiirbar,
muss nach Flllung und Flaschenreife nochmals
verkostet werden.

BEN RYE Er ist nicht nur einer der besten, sondern auch der meisterzeugte Passito di Pantelleria
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