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Style

Weinbau auf
Pantelleria:
Terassiertes
Gelande.

ANNA PAKULA

Auf Pantelleria werden aus Zibibbo-Trauben trockene und
siisse Weine erzeugt. Eine Klasse fiir sich ist der Passito.

Aus dem Welterbe

RUDOLF TREFZER Buscherziehungwurde 2014 von der Unesco als  tropischen Friichten und Agrumen sowie einer

«seltenes Beispiel heroischen Weinbaus» zum natiirlichen, die Siisse ausbalancierenden Sdure
ierund 100 Kilometer siidwestlich ~ Weltkulturerbe erklédrt. Zum «heroischen Wein-  ist der Kabir ein gastronomisch vielseitig kom-
von Sizilien gelegene Insel Pantel- ~ bau» auf Pantelleria gehort auch, dass die Reb-  binierbarer Siisswein, der sowohl zu siissem
leria gehdrt zwar zu Italien, doch  parzellenin den Hanglagen terrassiert sind, um  Gebéck, Obstdesserts, aber auch zur salzig-in-
nur gerade 60 Kilometer trennen  die Erosion der vulkanischen Sandbéden még- tensiven Aromatik von gereiftem Ziegenkise
sie vom Kap Bonin Tunesien. Das  lichst gering zu halten. Aus Lavastein errichtete  passt.

erkléart auch, weshalb viele Ortsbezeichnungen Mauern tragen ferner dazu bei, die sandigen Der bekannteste Weintyp, der auf Pantelleria

und auch der Name der hier angebauten Bdden und die Reben zusétzlich vor dem Wind  erzeugt wird, ist der Passito di Pantelleria, ein

weissen Traubensorte Zibibbo arabischen Ur-  zu schiitzen. Um die Reben zu pflegen und um  hochkonzentrierter, komplexer und facetten-

sprungs sind. die Steinmauern und Terrassen instand zu hal-  reicher Siisswein. Der bekannteste Vertreter

Der Name Zibibbo leitet sich vom afrika- ten, ist auch heute noch ein hohes Mass an dieser einzigartigen Spezialitét ist der Ben Ryé
nischen Kap Zibibb ab, und zudem bedeutet Handarbeit notig. von Donnafugata. Wahrend des Girprozesses
zabib auf Arabisch «kleine Traube», «Rosine». des Traubenmostes wird dieser mehrmals mit
Die Zibibbo gehéren zur Muskateller-Familie — Sizilianer gingen nach Siiden auf Matten getrockneten und handverlesenen
und sind identisch mit dem Moscato d’Ales- Soll am Ende des 19. Jahrhunderts die Reb- Traubenbeeren angereichert. Das Resultat ist
sandria. fliche auf Pantelleria noch rund 4000 Hektaren ein stoffig-vollmundiges, aromatisch viel-

Es sollen die Phonizier gewesen sein, dieden  betragen haben, so stehen heute nurmehr auf schichtiges Elixier mit rund 200 Gramm Rest-
Zibibbo aus Agypten auf die Insel gebracht ha- 400 Hektaren Zibibbo-Reben. Nicht wenigerals  zucker pro Liter, das mit Aromen von Trocken-
ben. Auch wenn solche Informationen mit Vor- 68 Hektaren, verteilt auf 14 Gebiete, werden friichten, Niissen, Krdutern und wiirzigen Noten
sicht zu geniessen sind, so glauben doch Wein- dabei vom sizilianischen Qualitdtsweingut sowie einer die Siisse kontrastierenden Sdure zu
experten, dass die Moscato d’Alessandria eine  Donnafugata bewirtschaftet, das seit 1989 auch  den besten Siissweinen Italiens zdhlt.
der dltesten, genetisch unverdnderten Rebsor- auf Pantelleria Reben kultiviert und aus den
ten sei. Fest steht jedenfalls, dass die traditio- geernteten Trauben in der Vinifikationskellerei  Die Weine von Donnafugata sind bei www.brancaia.ch,
nelle Anbaumethode der Rebstocke jahrhun- in Khamma im nérdlichen Teil der Insel auf  www.vinidamato.ch, www.vinisacripanti.ch erhaltlich.

dertealtist. Um sie gegen den Wind zu schiitzen {iberzeugende Weise drei vollkommen unter- 1Ben Ryé 2014,
und um ihnen auf der wasserarmen Insel das schiedliche Weinvarianten erzeugt. Passito di Pantelleria
wertvolle Regenwasser zukommen zu lassen, Der Lighea verkorpert exemplarisch die tro- DOC Sicilia,

stehen die in Buschform gezogenen Rebstocke ckene Zibibbo-Version mit einem aromatischen Tenuta di Donnafugata

inrund 20 Zentimeter tiefen Bodenmulden.Zu- Bouquet, in dem man florale Diifte von Oran- 2 Kabir 2015,
dem werden die Triebe in Bodenndhe gehalten.  genbliiten und Aromen von gelben Friichten D | E TY P | S C H E Moscato di Pantelleria
Damit kann zum einen die Gefahr minimiert und mediterranen Krdutern ausmachen kann. DOC Sicilia,

BAU MCH EN REBE Ten_uta di Donnafugata
GEHORT ZUM oc S,
KU |_T U R E R B E Tenuta di Donnafugata

werden, dass die Triebe von heftigen Winden Im Gaumen zeigt er sich straff, elegant und von

geknickt werden, zum anderen konnen die Reb-  einer saftigen, lebhaften Sdure gestiitzt.

stocke den Bodentau optimal nutzen. Kabir heisst dagegen der siisse Moscato di
Diese spezielle Alberello Pantesco («Bdum-  Pantelleria. Mit {iber 100 Gramm Restzucker

chenrebe aus Pantelleria») genannte Art der pro Liter, einer finessenreichen Aromatik von
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