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Cavalchina di Piona Giulietto, 
 Custoza-Sommacampagna, Venetien
Bianco di Custoza Superiore DOC 
 Amedeo 2016
18 Punkte | 2020 bis 2029
Enorm kühle, ätherische Nase mit Feuerstein 
sowie an Stahl und Eisen erinnernden Aromen. 
Am Gaumen fest, zupackend, geradlinig, von 
herrlicher Frische und mineralischen Noten. 
Charakterstark, pur, reintönig und grossartig. 
Kann noch lange reifen.
Preis: 16.50 Franken 
www.hoferwineandspirits.ch

Pojer e Sandri, Faedo, Trentin
Vigneti delle Dolomiti IGT Nosiola 2017
18 Punkte | 2019 bis 2023
Spontanvergoren, feinste Zitrusfrucht, Berg-
heu und etwas Kamille. Pojer lässt die Säure 
stehen. Gut so! Straff  strukturiert, aber den-
noch ungezähmt. Herrlich leichte und animie-
rende 12 Vol.-%. Grossartig.
Preis: 18 Franken | www.buonvini.ch
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Baglio del Cristo di Campobello, Campo-
belo di Licata, Sizilien
Sicilia DOC Grillo Lalùci 2017
17.5 Punkte | 2019 bis 2022
Sehr diskrete, noble Nase, dann reifes Kern-
obst (Quitte und Birne). Was für eine köstliche 
und erfrischende Säure am Gaumen. Sie stützt 
die feine Frucht perfekt, ein Hauch Bitterman-
del im Finale gibt noch mehr Länge. Zu kräftig 
gegrilltem Pulpo ein Gedicht. 
Preis: 22.50 Franken | www.brancaia.ch

Cà dei Frati, Lugana di Sirmione, 
Lombardei
Lugana DOC Brolettino 2016
17.5 Punkte | 2019 bis 2024
Deutliche Reifenoten, Gewürz (Nelken), gerös-
tete Haselnüsse und etwas Umami. Am Gau-
men lebhaft, lang und getragen von der fri-
schen Säure. Dieser Wein schreit geradezu 
nach Saltimbocca mit ordentlich Rohschinken 
und Salbei.
Preis: 22.70 Franken | www.gastrovin.ch

Cà dei Frati, Lugana di Sirmione, 
Lombardei
Lugana DOC Brolettino 2015
17.5 Punkte | 2019 bis 2025
100 Prozent Turbiano von reinen Kalkböden. 
Das hat Tiefe, das hat Komplexität, das hat 
Struktur. Die zehn Monate Reife in der Barrique 
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FAVORIT
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A utochthone Sorten gibt es in Italien 
wie Sand an der Adria. Adria? Dort 
gedeiht im Hinterland die weisse 

Sorte Pecorino. Ihr Name stammt von Peco-
ra – das Schaf. Die Legende besagt, dass die 
Wiederkäuer im Herbst die süssen weissen 
Trauben naschen, die in den kleinen Reb-
parzellen an den Hängen des Appenin in 
den Abruzzen wachsen. Oder Verdicchio, 
der Grundstoff  für die klassischen Weissen 
aus den Marken, die erst noch lange reifen 
können. So liesse sich die Liste endlos fort-
setzen. Endlos war auch unser Tasting mit 
der sagenhaften Anzahl von 150 Mustern. Es 
bot uns die Chance, grossartige Entdeckun-
gen für den kommenden Sommer zu ma-
chen, weckte die Lust auf herrliche Klassiker 
wie Soave, Lugana, Greco di Tufo oder Fiano 
d‘Avellino. An die Spitze setzten sich zwei 
unbekannte Weisse. Mit Bedacht werden 
in Custoza Garganega, Fernando, Trebbiano 
und Trebianello gekeltert. Teils mit Maische-
standzeit und mit langem Hefelager. Der 
Trentiner Nosiola von Pojer e Sandri trumpft 
mit Leichtigkeit und animierender Säure auf. 
Unbedingt merken für den Sommer!

Italien ist die Schatztruhe autochthoner Sorten. Während die roten Vertreter in aller Munde 
sind und regelmässig bewertet und gehypt werden, laufen die Weissweine so nebenbei. 
Dabei verdienten sie einen Ehrenplatz im Weinolymp, schon wegen der spitzenmässigen 
Preis-Genuss-Ausbeute. Degustation: Ursula Geiger und Sigi Hiss, Text: Ursula Geiger

 �Marktschau Italienische Weissweine

Weshalb Pecorino 
kein Käse ist!

Die Verkostung
Die Muster wurden verdeckt 
verkostet und stammen von 
Weinhändlern, die dem VINUM 
WineTradeClub angehören und 
regelmässig über die Themen der 
Marktschau informiert werden. 
www.vinum.eu/wine-trade-club. 
Die gesamte Verkostung fi nden Sie 
unter www.vinum.eu. Stichwort für 
die Suche ist «Autochthone 
Weissweine aus Italien».
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Tenute Orestiadi, Gibellina, Sizilien
Sicilia DOC Grillo 2017
17.5 Punkte | 2019 bis 2019
Köstliche und frische Aprikosenfrucht. Am 
Gaumen tänzerische Leichtigkeit, die reife, 
fordernde Säure sorgt für Bodenhaftung bis 
zum Schluss, salziges Finish. Grossartig. 
Preis: 16 Franken | www.buonvini.ch

Voerzio Martini, La Morra, Piemont
Langhe DOC Arneis Bricco Cappellina 
2017
17.5 Punkte | 2019 bis 2028
Tiefe und komplexe Nase. Erdige, an weisse 
Trüff el erinnernde Noten, nur nicht so intensiv, 
weisser Pfeff er und ein Hauch Muskatnuss. Hat 
Grip und Struktur, mit satter Säure, Mineralität 
und eine fantastische Balance zwischen Rasse 
und Kraft. Hat Klasse und zeigt das Potenzial 
der Sorte Arneis.
Preis: 21.50 Franken | www.fi scher-weine.ch

Azienda Agricola Biologica Pratello, 
Padenghe sul Garda, Lombardei
Lugana DOC Catulliano 2017
17 Punkte | 2019 bis 2026
Dezentes, feingliedriges und nach frischen 
Mandeln duftendes Bouquet. Griffi  ger, knacki-
ger Gaumen, herber Apfel, Birnenschale, 
wieder Mandeln und feine Hefenoten. Hat 
Struktur, Typizität und einen geschliff enen Stil.
Preis: 18.50 Franken | www.bauraulacvins.ch

Cà dei Frati, Lugana di Sirmione, 
Lombardei
Lugana DOC I Frati 2017
17 Punkte | 2019 bis 2023
Etwas verhaltene Nase, Noten von gelben 
Blüten (Mimosen und Ginster), reife Melone 
und diskrete Zitrusnoten. Begeisternd frisch 
am Gaumen, zitrische Säure, etwas Bergamot-
te, grüner Apfel und Grüntee im Finale. Was 
sonst zu Fritto Misto!
Preis: ca. 17 Franken
www.gastrovin.ch, www.vini-bee.com

Ca’ Rugate, Montecchia di Crosara, 
Venetien
Soave DOC Monte Fiorentine 2016
17 Punkte | 2019 bis 2026
Feines, leicht nach Salbei und Kreide duften-
des Bouquet. Am Gaumen viel Frische, erdige 
und auch feinwürzige Aromen. Animierend 
und elegant.
Preis: 18.70 Franken | www.spar.ch

Corte Adami di Adami – Andrea e Viviani 
Luigina, Soave, Venetien
Soave Superiore DOCG Vigna della 
Corte 2016
17 Punkte | 2019 bis 2024
Dichtmaschiger, gelbfruchtiger und gleicher-
massen ätherischer Stil. Satter, kräftiger und 
ausbalancierter Gaumen mit dichter Frucht. 
Gute Säure, die bis ins Finale zieht und dem 
Wein Frische verleiht.
Preis: 14.50 Franken | www.wine-insider.ch

Fattoria Bruno Nicodemi, Notaresco, 
Abruzzen
Trebbiano d’Abruzzo DOC Le Murate 
2017
17 Punkte | 2019 bis 2026
Leichtfüssiger Weisser, der mit präsenter 
Säure und viel Steinobst in der Aromatik 
 beeindruckt. Elegant und von feiner Kreidig-
keit am Gaumen, leichte Salzigkeit und 
Noten von Traubenschalen im Finish.
Preis: 13.50 Franken | www.bauraulacvins.ch

Feudi del Pisciotto, Niscemi, Sizilien
Terre Siciliane IGT Inzolia Baglio del 
Sole 2017
17 Punkte | 2019 bis 2024
Der Charme dieses Weines erschliesst sich 
nicht sofort, doch mit etwas Luft entwickeln 
sich Noten von Melone und etwas Marzipan. 
Am Gaumen perfekt ausbalanciert mit reifer 
Säure und feinen mineralischen Noten. 
Zu Spaghetti alle Vongole die beste Wahl.
Preis: 11 Franken | www.caratello.ch

Fontanafredda, Serralunga d’Alba, 
Piemont
Gavi DOCG Del Comune di Gavi 2017
17 Punkte | 2019 bis 2025
Zitronige, wie auch recht erdige Nase, die sehr 
animierend ist. Viel Grip und Struktur am 
Gaumen mit guter Säurefrische. Wieder Man-
darinenzeste, kreidige Nuancen und eine 
samtig-körnige Art, die mit dezenten Bitter-
orangen unterlegt ist. Dicht und kompakt.
Preis: 16 Franken | www.vini-bee.com

18 bis 20 Punkte 

verfeinern das Ganze: herrliche Würzen, subti-
le, reife Frucht und am Gaumen straff  und mit 
herrlicher Säure gesegnet. 
Preis: 20.50 Franken | www.vini-bee.com

Massimago, Mezzane, Venetien
Garganega IGT Duchessa Allegra 2017
17.5 Punkte | 2019 bis 2026
Feuerstein, Kalkboden und eine kräuterwürzi-
ge Note, die durchaus begeistert. Straff er, 
knackiger und mineralischer Gaumen, der 
fordert und mit den frischen, erdigen Noten 
sowie den Noten von Gemüsen und Früchten 
harmoniert. Straff er, zugleich auch samtiger 
Stil mit etwas grüner Birne und Zitronenzesten. 
Pur, ungeschminkt und mit viel Potenzial.
Preis: 17.50 Franken | www.boucherville.ch

Suavia, Soave, Venetien
Trebbiano IGT Massifi tti 2015
17.5 Punkte | 2019 bis 2026
Feine, rassige Stilistik mit Kräutern und Blu-
menwiese im Bouquet. Dichtmaschiger, mine-
ralischer Unterbau, satt, kompakt, pur und sehr 
fordernd. Am Gaumen spielt die Säure mit 
salzigen Noten und der griffi  gen, phenolischen 
Herbe. Allererste Anzeichen von Reife, wird 
sich mit den Jahren noch verbessern.
Preis: 21 Franken | www.ullrich.ch

Tenuta di Donnafugata, Marsala, Sizilien
Sicilia DOC Bianco Vigna di Gabri 2017
17.5 Punkte | 2019 bis 2022
Gelb mit grünen Refl exen. Duftet nach Salz-
zitrone, Akazienblüte und etwas Honig. Safti-
ge, reife Säure am Gaumen, lang mit Noten von 
Kamille und einer kleinen, diskreten Kaff ee-Bit-
terkeit. Eigenständig und passend zu gegrill-
tem Fisch, Pulpo, Seeigel und anderem Getier 
aus dem Meer.
Preis: 21.50 Franken | www.vinisacripanti.ch
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La Tunella, Ipplis di Premariacco, Friaul
Friuli Colli Orientali DOP Friulano 2017
17 Punkte | 2019 bis 2026
Nasser Schiefer, Feuerstein und etwas kreidige 
Noten, pur und reduziert. Am Gaumen Noten 
von Wiesenchampignons. Die freakige Stilistik 
macht neugierig.
Preis: 17.20 Franken | www.fi scher-weine.ch

Livio Felluga, Brazzano – Cormons, Friaul
Friuli Colli Orientali DOC Friulano 2017
17 Punkte | 2019 bis 2027
Bouquet mit leicht steiniger Würze. Am Gau-
men knackige Frucht mit grünem Apfel, Stein-
obst und etwas Heu. Engmaschige Stilistik.
Preis: 21.50 Franken | www.globalwine.com

Monte del Frà, Sommacampagna, 
Venetien
Bianco di Custoza Superiore DOC Cà del 
Magro 2016
17 Punkte | 2019 bis 2025
Eigenständiges Bouquet, leicht rauchig, nasser 
Stein, animierend und komplex. Satt und den-
noch rassig und druckvoll am Gaumen.
Preis: 16.50 Franken | www.landolt-weine.ch

Santa Barbara Stefano Antonucci, 
Barbara, Marken
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Clas-
sico Superiore Stefano Antonucci 2015
17 Punkte | 2019 bis 2024
Schön eingebundene Kräuterwürze in der 
Nase, ein Hauch von Ananas, etwas Haselnuss. 
Am Gaumen gefällt der frische Säurenerv, 
hervorragende Länge.
Preis: 30 Franken | www.vinvino.ch

Selva Capuzza, San Martino, Lombardei
Lugana DOC 2017
17 Punkte | 2019 bis 2025
Duftet nach frischem Kümmel und Muskat. 
Kompakter, satter und straff er Gaumen, der 
auch eine dezente Mandel-Note zeigt, die aber 
bestens passt. Charme und Klasse.
Preis: 15.10 Franken | www.procava.ch

Tenuta delle Terre Nere, Randazzo, 
Sizilien
Etna DOC Bianco 2017
17 Punkte | 2019 bis 2026
Verhaltene Nase dann Mandarinenzeste, etwas 
Feuerstein und herbe, fl orale Noten. Satter 
Gaumen mit viel Rasse, die fordert, aber auch 
stimmig ist. 
Preis: 19.50 Franken | www.boucherville.ch

Tenuta Fonzone Caccese, Paternopoli 
Avellino, Kampanien
Greco di Tufo DOCG 2016
17 Punkte | 2019 bis 2026
Diskretes, fast scheues Bouquet. Blüht am 
Gaumen auf, herrliche Frische, gepaart mit 
Kraft und viel griffi  ger Substanz. Viel helle 
Steinfrucht, etwas Feuerstein, saftige Säure.
Preis: 23 Franken 
www.hoferwineandspirits.ch

Tenuta La Favola, Noto, Sizilien
Sicilia DOC Bianco 2017
17 Punkte | 2019 bis 2027
Erdiger Stil mit Kreide, etwas Sellerie und 
auch Birnenschale. Am Gaumen von enormer 
Salzigkeit und feinster Rasse. 
Preis: 20.85 Franken | www.divo.ch

Tenuta Olim Bauda, Incisa Scapaccino, 
Piemont
Gavi DOCG Del Comune di Gavi 2016
17 Punkte | 2019 bis 2023
Kräuterwürzigkeit, darunter Limetten- und 
Zitronenabrieb, etwas fl orale Noten. Knackiger 
und fester Gaumen. Feinste Bitternoten, die 
passen und Charakter geben.
Preis: 25.25 Franken | www.divo.ch

Velenosi Vini, Ascoli Piceno, Marken
Verdicchio dei Castello di Jesi DOC 
Classico Querciantica 2017
17 Punkte | 2019 bis 2023
Sehr zartes Bouquet, fl orale Noten, duftige 
Frucht, etwas Honig. Zeigt dafür am Gaumen 
Kraft und Schmelz. Ausbalanciert bis zum 
Schluss mit Noten von reifen Birnen.
Preis: 14.50 Franken | www.globalwine.com

Vigneti Massa, Monleale, Piemont
Colli Tortonesi DOC Timorasso Derthona 
2016
17 Punkte | 2019 bis 2024
Fantastisches Bouquet. Ein Mischung aus 
gerösteten Haselnüssen und Buttercreme, 
dann reife Birnen. Straff , engmaschig, leicht 
erdige Noten. Klasse Stoff  zur Piemonteser 
Bagna Cauda.
Preis: 21 Franken | www.boucherville.ch

Villa Raiano, San Michele di Serino, 
Kampanien
Falanghina del Beneventano IGT 2016
17 Punkte | 2019 bis 2024
Blumenwiese, Pfi rsich und nasse Kieselsteine. 
Satter, zugleich saftiger Stil, feine Säure, die 
sich durch den ganzen Gaumen zieht.
Preis: 14.50 Franken | www.tamborinivini.ch

Albino Armani, Dolce, Lombardei
Lugana DOC 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2023
Reife Quitte, Birnenhaut und frisches Eigelb. 
Viel Stoff  am Gaumen, reife und kräftige Säure, 
sehr geradlinig. Feine Zitrusnoten und eine 
diskrete phenolische Herbe für hervorragende 
Länge. Zu Gemüselasagne.
Preis: 19.50 Franken 
www.dettling-marmot.ch

Angelo Negro�&�Figli, Monteu Roero, 
Piemont
Roero Arneis DOCG Serra Lupini 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Noten von Nussschale, Haselnuss, aber auch 
saftiger Birne und etwas Quittenhaut. Setzt 
sich am Gaumen fort mit viel Kraft und Druck. 
Preis: 16.20 Franken | www.wieland.ch

Azienda Agricola di Graziano Prà, 
 Monteforte d’Alpone – Verona, Venetien
Soave Classico DOC Otto 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Straff e und stimmige Nase mit erdig-hefi gen 
Noten. Dazu passen die rassige Säure am 
Gaumen und der mineralische Unterbau. 
Preis: 15.50 Franken | www.tamborinivini.ch

Azienda Agricola Fontefi co, Vasto, 
Abruzzen
Pecorino d’Abruzzo Superiore DOC 
La Canaglia 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Satte zitrusfruchtige Nase, rassig und for-
dernd. Kraft am Gaumen, engmaschige Stein-
obstfrucht, vibrierende Säure.
Preis: 19 Franken | www.landolt-weine.ch

Cà Maiol, Desenzano, Lombardei
Lugana DOC Prestige 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Zarte Noten von Blumenwiese, kühle und 
etwas würzigen Aromen. Satter, kraftvoller 
Weisswein, druckvoll und mit Grip, erdige und 
leicht feinhefi ge Noten. 
Preis: ca. 17.40 Franken
www.globalwine.com, www.wieland.ch

Cantina Emidio Pepe, Torano Nuovo, 
Abruzzen
Colli Aprutini IGT Pecorino 2015
16.5 Punkte | 2019 bis 2023
Spontan vergoren, nasser Schiefer, herbe 
Kräuter, etwas Petrol und geröstete Haselnüs-
se. Am Gaumen aus einem Guss, mit sehr guter 
Balance zwischen Säure und Phenolen.
Preis: 85 Franken | www.smithandsmith.ch Fo
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Falstaff Magazine - 92 Points 

Primitivo di Manduria DOP 2016

Primitivo di Manduria DOP 2017

Primitivo di Manduria DOP 2010
Primitivo di Manduria DOP 2013

Luca Maroni - 96 Points 

Luca Maroni - 96 Points 

Berliner Wine Trophy - Gold

Berliner Wine Trophy - Gold

Berliner Wine Trophy - Gold

2 Bicchieri - Guida Vini d’Italia
Decanter Awards - Gold

2017 Gambero Rosso

Primitivo di Manduria DOP 2014

Primitivo di Manduria DOP 2015

APULIAN PASSION,
ITALIAN ROOTS.
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Cantine Antonio Caggiano, Taurasi, 
Kampanien
Greco di Tufo DOCG Devon 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2022
Honigsüsse, gelbfleischige Frucht, Orangen-
blüten. Am Gaumen leichte Kräuterwürze, 
etwas Fruchtsüsse und gute Länge. 
Preis: 19.50 Franken | www.vinisacripanti.ch

Cantine Belisario, Matelica, Marken
Verdicchio di Matelica DOC  
Del Cerro 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Quitte und Kamille bestimmen das Bouquet, 
dazu vollreife Mirabellen. Hat etwas Vibrieren-
des, Tänzerisches am Gaumen, zeigt einen 
feinen Säurenerv.
Preis: 16.40 Franken | www.donativini.ch

Castello di Neive, Neive, Piemont
Langhe DOC Arneis Montebertotto 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Weisse und gelbe Blüten, dazu knackiges 
Kernobst. Satter Gaumen, durchaus fordernd 
und straff, erdig-kalkig und engmaschig.  
Preis: 21 Franken | www.zweifel1898.ch

Firriato, Paceco, Sizilien
Sicilia DOC Bianco  
Altavilla della Corte 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2019
Verhaltene, aber dennoch rassige und straffe 
Aromatik mit steinigen und auch leicht broti-
gen Noten. Körnige Struktur am Gaumen, mit 
herrlicher Säure, dichter, ausbalancierter 
Frucht. Struktur und Charakter. 
Preis: 12.80 Franken | www.fischer-weine.ch

Fontanafredda, Serralunga d’Alba, 
Piemont
Roero Arneis DOCG Pradalupo 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Tiefgründige Frucht, Würznoten (Kreuzküm-
mel und weisser Pfeffer). Trotz der Kraft am 
Gaumen ein Charmeur mit feinhefiger Note. 
Preis: 15.70 Franken | www.obrist.ch

Fratelli Serio�&�Battista Borgogno, 
Barolo, Piemont
Gavi DOCG Albeisa 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Fast scheue Nase mit erdig-zitrusfrischen 
Noten. Eleganter und graziler Gavi, der mit viel 
Saftigkeit beeindruckt, tanzt über die Zunge, 
hat Grip und Struktur. 
Preis: 19.50 Franken | www.landolt-weine.ch

Garofoli, Castelfidardo, Marken
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC 
Classico Superiore Podium 2016
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Feine florale Noten, Kamille, dann ein Hauch 
von Honig. Am Gaumen kräftig, mit fast ätheri-

scher Würze. Passt zu würzigen Fleischgerich-
ten wie Kaninchen oder zu Wild-Pasteten.
Preis: 21 Franken | www.vinisacripanti.ch

Inama, San Bonifacio, Venetien
Soave Classico DOC  
Vigneti di Foscarino 2016
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Leicht kalkige Nase, etwas Apfelschalen, etwas 
Pastinaken. Saftig am Gaumen, Struktur und 
pure Aromatik. Sattes, komplexes Finale.
Preis: 23 Franken 
www.hoferwineandspirits.ch

Latium Morini, Illasi, Venetien
Soave DOC 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2027
Dezent feinwürzig mit viel Zitrusfrische. Eng-
maschiger, griffiger Gaumen, super Trinkfluss, 
erdig-steinige Würze im Finish.
Preis: 11.90 Franken | www.gastrovin.ch

Marco Mosconi Azienda Agricola, Illasi, 
Venetien
Soave DOC Corte Paradiso 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Wartet nach Belüftung mit herbem Apfel, 
gelber saftiger Grapefruit auf. Erfrischende, 
glasklare Noten von Zitronen, etwas Limetten, 
auch Madarinenconfit am Gaumen.
Preis: 14.50 Franken | www.fertigs.ch

Marconi Vini, San Marcello, Marken
Verdicchio dei Castelli di Jesi Superiore 
DOC Istinto 2016
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Mit 14,5 Vol.-% recht ambitionierter Verdicchio. 
Doch die Rechnung geht auf mit der reifen, 
fleischigen Frucht, dem zarten Duft von Medi-
zinalkräutern und dem langen, geschmeidigen 
Finish, das auf den Säurekick folgt.
Preis: 16.50 Franken
www.giardino-del-vino.ch

Mastroberardino, Atripalda, Kampanien
Fiano di Avellino DOCG Radici 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2023
Feingliedriger Klassiker mit griffiger Säure. 
Überaus animierend mit Noten von Bergamot-
te und Kräutern. Noten von gerösteten Hasel-
nüssen im Finish.
Preis: 22.50 Franken | www.bindella.ch

Monte del Frà, Sommacampagna, 
Venetien
Custoza Superiore DOC  
Cà del Magro 2016
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Zitrusfrüchte mit einer kühlen und animieren-
den Frische, knackig und straff. Am Gaumen 
exotische Früchte und feine Cremigkeit.
Preis: 16 Franken | www.tamborinivini.ch

Poderi Parpinello, Alghero, Sardinien
Vermentino di Sardegna DOC 
 Sessantaquattro 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2023
Gartenkräuter und würzig-pfeffriger Note im 
Bouquet. Satter, druckvoller Gaumen, salzige 
Würze im Finish.
Preis: 28.50 Franken | www.divo.ch

Saladini Pilastri, Spinetoli, Marken
Offida DOCG Pecorino 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Florales Bouquet, nasse Kieselsteine. Satt und 
geradlinig am Gaumen, schöner Schmelz, 
straffes Finale. 
Preis: 12.80 Franken
www.giardino-del-vino.ch

Società Agricola Fattori, Terrossa di 
Roncà Verona, Venetien
Soave DOC Danieli 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Duftet nach hellem Gemüse und grüner Birne. 
Knackiger Stil, dichtmaschiges Säuregerüst. 
Frische Zitrusfrüchte im straffen Abgang.
Preis: 15.20 Franken | www.fischer-weine.ch

Tibaldi, Pocapaglia, Piemont
Roero Arneis DOCG 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2025
Kühle, ätherische Noten, dazu weisse Blüten, 
Haselnüsse und erdige Würze. Sehr dichter 
und engmaschiger Stil, Kraft und Säure.
Preis: 15 Franken | www.gerstl.ch

Villa Matilde, Cellole, Kampanien
Greco di Tufo DOCG 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Reife gelbe Früchte mit mentholiger Kühle  
und Tiefe. Auch am Gaumen klare Frucht und 
eine feine Struktur. 
Preis: 26.85 Franken | www.divo.ch

Villa Raiano, San Michele di Serino, 
Kampanien
Greco di Tufo DOCG 2017
16.5 Punkte | 2019 bis 2024
Feine Kreuzkümmelnote, Artischocken, Apfel-
schalen und ein Hauch von hellem Steinobst. 
Dazu druckvoll, kompakt mit ausbalancierter 
Kraft und einer trockenwürzigen Art am Gau-
men. Ausbalancierter Charakterwein.
Preis: 18 Franken | www.tamborinivini.ch
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