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WEIN & REISEN

Donnafugata / Sizilien

Wein, Kunst
und Kultur

Weinberge von Donnafugata (oben), Windmiihle Ettore Infersa in
den Salzbassins von Marsala (unten links), Olivenanbau (unten Mit-
te) und Impressionen aus Marsala (Bilder rechts)  Fotos: U. Clef
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ann wurde lhnen schon einmal ein wunder-

barer Wein singend prasentiert? Auf

Donnafugata stehen die Chancen fiir dieses
Erlebnis durchaus gut. Denn José Rallo ist nicht nur
eine leidenschaftliche Kommunikatorin fir das Wein-
gut, das sie zusammen mit ihrem Bruder Antonio lei-
tet, sondern auch eine vorzlgliche Sangerin, die mit
eigener Jazzband auch schon im New Yorker Club Blue
Note aufgetreten ist. Die beiden Geschwister erginzen
sich perfekt bei der Fiihrung von Donnafugata, das sie
von lhren Eltern Gbernommen haben.
Auch wenn Donnafugata erst 1983 gegriindet wurde,
so betreibt die Familie Gallo nun in der fiinften Genera-
tion bereits seit Giber 160 Jahren Weinbau. Heute ver-
fligt Donnafugata Uber Weinberge in vier Regionen
Siziliens. Ausgangspunkt aller Aktivitaten ist das hiib-
sche historische Stidtchen Marsala, wo die ,Baglio"
mit groBen Innenhof und den antiken Kellereien der
Familie seit 1851 liegen. Die Grlinder von Donnafugata
hatten den Mut, hier komplett auf das Keltern von
Marsala SiiBwein zu verzichten, der noch heute von
den anderen Winzern am Ort produziert und vor allem
in England getrunken wird, aber die aktuellen Ge-
schmackstrends in der restlichen Welt nicht mehr trifft.

Marsala selbst ist das ideale Ziel flr ein Kennenlernen
der sizilianischen Weine. Wer dies mit einem ausge-
dehnten Strandurlaub verbinden will, kann seine Reise
zum Beispiel mit einem Abstecher nach San Vito Lo
Capo am Nordwest-Zipfel Siziliens verbinden. Nicht nur
wegen des sehr feinen Sandstrands am tiefblauen Meer
ist dieser typische Urlaubsort eine Reise wert, sondern
auch wegen des vorziglichen Couscous', das nahezu
jedes Restaurant neben den Gblichen Fischspezialitdten
offeriert. Seit 1998 richtet San Vito alljahrlich im Sep-
tember das ,Couscous Fest” aus, bei der Kiichenchefs
aus acht Landern um das beste Couscous wetteifern.

IM HEISSEN UND STURMISCHEN WESTEN
Die Herausforderungen an die Winzer in Sinzilien sind
die trockenen und windigen Sommer sowie die starken
Temperaturschwankunen, was einerseits den Ertrag
pro Rebe und andererseits die Anzahi der bekannten
internationlen Sorten begrenzt. Daher sind gerade auf
Sizilien heimische Sorten, die sich in Jahrhunderten
den klimatischen Bedingungen angepasst haben, noch
in groBer Vielfalt vorhanden. Auf Contessa Entellina
im Herzen Westsiziliens, der mit 270 Hektar gréBten
Anbauregion von Donnafugata, werden in zehn hin-

sichtlich Boden, Héhenlage, Ausrichtung und Mik-
roklima unterschiedlichen Gebieten solche autoch-
thone rote und weiBe Trauben - Ansonica, Catarratto,
Grecanico, Grillo und Nero d'Avola - sowie einige
wenige italienische und internationale Reborten wie
Chardonnay, Viognier, Cabernet Sauvignon, Merlot
und Syrah angebaut.

WEINE FUR JEDE GELEGENHEIT

2016 begann Donnafugata erstmals mit der Weinlese
im Nordosten und Stidosten Siziliens. Die Weinbau-
landschaft im Etna-Gebiet wird von Terrassierungen
und Trockenmauern aus Lavastein sowie von vulkani-
schen Aktivitdten mit seinen Ausbrichen von Lava,
Bimsstein, Asche, Lapilli und Dampf geprégt, die sich
auf dem Vulkanboden absetzen. Die Weinberge be-
finden sich auf der Nordseite des Vulkans in 750 Me-
ter Héhe. Angebaut werden Nerello Mascalese und
Carricante. Die Héhenlage und deutlich mehr Regen
als im Ubrigen Sizilien sorgen hier fiir ganz andere
Anbaubedingungen. Die zweite neue Anbauregion ist
Vittoria. Hier werden in typisch mediterranen Klima
Nero d'avola und Frappato angebaut.

Donnafugata hat sich einem nachhaltigen Anbau
verschrieben. Es werden weder Unkrautvernich-
tungsmittel noch chemische Diinger benutzt. Auf
der Vulkaninsel Pantelleria, die zwischen Sizilien
und Afrika liegt, praktiziert Donnafugata seit 1989
Weinanbau manuell auf Terrassen, die durch Tro-
ckenmauern aus Lavastein begrenzt sind, im alten
Stil. Angebaut werden Zibibbo-Trauben (Moscato di
Alessandria) nach der Albarello-Methode. Der Er-
trag ist vergleichsweise niedrig, der Arbeitsaufwand
etwa dreimal so hoch wie auf Sizilien. Die Weinst&-
cke werden in Mulden angepflanzt. Durch das Be-
schneiden entwickeln sich die Rebsttcke horizontal
in Bodenndhe, was sie resistent gegen den Wind
macht. Manche der Weinstdcke hier trotzen seit
Uber hundert Jahren den widrigen Bedingungen.
Aus den aromatischen Zibibbo-Trauben wird der
Passitowein Ben Ryé auf auBergewodhnliche Art in
der beeindruckenden Kellerei in Khamma auf Pan-
telleria produziert: durch eine natrliche Trocknung
der frisch geernteten Trauben auf Rohrgeflechten
und ein Abbeeren der getrockneten Trauben per
Hand bevor das eigentliche Keltern beginnt.

Mit insgesamt vier unterschiedlichen Wein-Kollekti-
onen - ,Wein-lkonen", ,Mediterrane Fleganz”, Viel-
seitig im Charakter" sowie ,Frisch und Fruchtig” -
offeriert Donnafugata ein breites, auch in
Deutschland, Osterreich und der Schweiz erhaltli-
ches Angebot furr jeden Geschmack und jeden Geld-
beutel. Auch ein Besuch der Veranstaltungen, Fiih-
rungen und Verkostungen vor Ort lohnt: Sowohl die
historischen Kellereien als auch die WeingUter auf
Pantelleria und in Contessa Entelliana kénnen be-
sucht und die Weine probiert werden. |
Weitere Informationen: www.visitdonnafugata.it

Weinberge auf Pantelleria (Fotos links auBen) mit José Gallo, Weinanbau Contessa
Entellina mit Antonio Gallo und die Kellereien in Marsala {Fotos links).

Hier ist noch alles Handarbeit: Weilese, Selektieren der Trauben und Trocknen der
Trauben fiir den Passito (Fotos rechte Seite) Fotos: U. Clef




