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Home Life Essen & Trinken

Pasta, Vino, Amore: Dolce & Gabbana bringt Italien zu uns nach Hause

MARIO MIRSCHBERGER
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Pasta von Dolce & Gabbana und der Pastaficio Di Martino

upge MFL

A T & P A EW R, B e Al

'ASHHGQ(" b Fnepes

TPl
if e g

Vel A 81 A by

Hochwertige Dose mit Pasta, Tomaten, und Kochschiirze von Dolce & Gabbana, um 100 Euro

W ir Deutschen lieben Pasta, das ist kein Geheimnis. Zuletzt sogar so sehr, dass im ganzen Land die

Regale leer standen und Discounter einen Sonderzug aus Italien organisieren mussten, um die
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hungrigen Hamsterbackchen fiillen zu konnen. Diese Notsituation ist gliicklicherweise vorbei. Inzwischen
steigt jedoch unser Verlangen nach Siiden, nach Dolce Vita und vor allem nach original italienischen
Kostlichkeiten. Zum Gliick machen heute die Grenzen wieder auf und der nachste Trip nach Milano, Firenze
oder Roma kann geplant werden. Bis dahin miissen wir jedoch keinesfalls auf all die Spezialitdten verzichten,
die es bei unseren lieben Nachbarn so gibt. Das italienische Traditionshaus Dolce & Gabbana hat sich
namlich nicht nur der hochsten Qualitat bei Mode verschrieben, sie kooperieren zudem mit den feinsten
Manufakturen des Landes und kreieren mit ihnen edelste Pasta, Weine und kleine Siinden wie die beste
Pistaziencreme der Welt! Wir setzen schon mal das Nudelwasser auf...

Roséwein von Dolce & Gabbana und Donnafugata

Roséweine ROSA von Dolce & Gabbana und Donnafugata, demnachst erhaltlich @

Es mag iibertrieben klingen, sich Spaghetti und Dosentomaten von Dolce & Gabbana zu bestellen. Wenn Sie
jedoch einen Teller perfekt al dente gekochter Pasta mit fein abgeschmeckter Tomatensol$e mit Zutaten des
italienischen Modehauses probiert haben, essen Sie keine andere mehr! Das hat natiirlich seinen Grund, denn
Domenico Dolce und Stefano Gabbana kooperieren mit der Manufaktur Pastaficio Di Martino, die gut iiber
100 Jahre alt und aus Gragnano bei Neapel ist. Mit verschiedensten Varianten, von Spaghetti, tiber Linguine,
bis hin zum Klassiker des stidlichen Italiens, den Paccheri, bleibt kein Pasta-Wunsch offen. Die Nudeln werden
aus 100% italienischem Hartweizengriels und Quellwasser aus den Lattari-Bergen von Hand hergestellt. Dort
kommen tiibrigens auch die besonderen Tomaten her, mit denen jede Sof3e zum Kulturgut Italiens wird!
Besonders schon: Das Geschenkset in einer edlen Dose mit verschiedenen Pasta-Sorten, Tomaten und einer
Kochschiirze von Dolce & Gabbana.

Sizilianische Cremes von Dolce & Gabbana und Fiasconaro
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Pistazien-, Schokoladen- und Mandelcreme von Dolce & Gabbana und Fiasconaro, 36 Euro @

In den letzten Jahren hat Roséwein sich zu einem absoluten It-Getrank gemausert. Da liegt es natiirlich nahe,
dass auch Modelabels wie Dolce & Gabbana sich diesem Trend anschlie3en und einen eigenen Wein kreieren.
Allerdings natiirlich nicht irgendeinen, sie kooperieren mit einem der angesehensten Weingtiter

Italiens: Dbonnafugata. Die beiden Rebsorten Nerello Mascalese und Nocera sind typisch und heimisch in
Sizilien. Sie verleihen diesem ganz besonderen Wein eine elegante Farbe, die auch zum Namen inspiriert hat,
ROSA. Er zeichnet sich durch sein Bouquet aus, das an Jasmin, Walderdbeere, Pfirsich und Bergamotte
erinnert. Ein perfekter Roséwein, der jede Sehnsucht nach Sonne und Meer mit nur einem Glas erfiillt.
Demnachst im Onlineshop von Dolce & Gabbana erhaltlich.

Neben herzhaften Gerichten, ist Italien besonders fiir verfiithrerische Dolci bekannt. Kleine siifSe Leckereien,
zu denen niemand, aber auch wirklich niemand nein sagen kann. Eine dieser Siinden entstand aus der
langjahrigen Kooperation zwischen Dolce & Gabbana und den Meistern der Konditorei Fiasconaro. Eigentlich
ist diese Zusammenarbeit beriihmt fiir ihre Weltklasse Panettone, die besonders zur Weihnachtszeit gegessen
wird. Die eigentlichen heimlichen Stars sind jedoch die sizilianischen Cremes. Mit Schokolade, Pistazie und
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Mandel schmeckt jedes Cornetto umwerfend! Wir von Esquire haben natiirlich probiert und miissen ganz
bescheiden eingestehen: Diese Pistazien-Creme ist wohl das beste, was wir je gegessen haben!

Beliebteste Videos auf Esquire.de
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