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. GOURMAND

Grandi Marchi:

Qluestion de vous mettre sur la piste harmonique italienne. qui sera a lwonneur au Qlsebec

les 21 et 22 octobre. je vous offre cette semaine quelques idées pour célébrer les plaisirs de

la table comme seule I'ltalie en connait le secret. Clest que lavénement Grandi Marchi, sous

i'impulsinn de I'lnstitut du vin italien de qua|'|ré. permettra aux amateurs de vins du Cluébec

de rencontrer quelques-uns des illustres vignerans de la péninsule, Ceux-ci seront 3 Mantréal

afin d'amasser des fonds pour que les étudiants de |'Insticut de tourisme et d'hitellerie du
Qluebec (ITHE). en culsine et en sommellerie, puissent effectuer des stages en |talie.

COLLARDRATION SPECIALE

Done, 18 producteurs de vins ita-

lhens di Grandes Margues {Grand|

Mlarchi) rencosulrereant les amasdears

dans six succursales de Tn a0, le

Lll:::am'h:: 21 ectobge, enire 130

el lah. A raison de erois vigne-

s par stcoursale — oo sont les

SAD Selection Beavdsien, Alvaler,

Rockland., Laval, Kirkland ei

Longuenil -, les amateunrs gué-

brécnis pourrent notamment

falre connaissance avee les Gaja,

Antineri @ Masi de ce monde:

Adnsl, vous pourrez déguster deux

i trois vinks par maison, oul e dis-

cedant aves ke producieur, prendne

des pholes e, pourguol pas, falre
mrtographier vos précieax [lacons!

Le clou de cot dvimement sera
le diner de gﬂ.ld La Moite di
Gastronomia ¢ di Grandl Vind
lraliani = place sous le haut patro-
nage de l'ambassadewnr d'Tralke
au Canada, Gabriele Sardo, ¢ la
présidence d'honneur de Sylvain
Toutant, président-directeur

enéral de la Socléie des alconls
u Quéhec —, le 21 actobre, a 1'ha-
tel Monirdal Hilton Bonaventure,
Quatre cents personnes, & 4009
le couver, aveo recu fiscal 571 y
a licu (informations/réserva-
tions: 514-282-5106/fondationi-
thq.gc.ca), auroni le privilege de
déguster un grand repas, prépare
par plusiesrs chefs quebecnis de
redoim, arresd des meilleurs cros
d Tralie, done des 18 vignerons
prés::nl_s. Un encan de MAagnums
autopraphiés,. de chacun des
domaines, sera awssi len.

Et tout ga, pour permetire a
nos futurs chefs el sonumeliers
deffeciuer des stages dans le pays
des vignobles de ces productenrs
de renom., Voicl donc en primeur
quelgues. harmonics avec certains
crus qui seront servis lors de ces

| denx jours Grandl Marchi

A (oul seigneur toul hooneur,
commengons par le mondiale-
menl connu marchese Plerro
Antinori, de la célebre mal-
son éponyme de Florence, qul
sera bien sor de la pariic [SAQ
Centrapoelis de Lavall. Ne man-
quez pas de rehausser vos cepas
A Vitallenne avec le coup de
copur quiest le retour attendu
pour l'occasion de son fameux
2003 1oscan La Braccesca 2003

| Wino Mobile di Motepulciano,

Antinori Agricola, Italie
(24, 50%; B6E 570).

Un nobile, provenant de P'un des
nombreux domaines de la grande
famille Amtinor, typigue du mil-
Iésime 2003, soit coloers, aromati-
i, 1S mir, forrefisd of engageant
& souhalt. a la bouche charsie,

I'ltalie 2 '’honneur

Rl.ll.lt.n:ldj. Rivera (SAQ Alwaler),
Carpene Malvalil (S AQ Beawhien),
Ca’ del Bosoo (5A0Q Longueuil),
Sassicaiz (S0 EL’.:ul:r:im;l. Bivmudi
Santl (5A0 Rockland), Felonard
(5A0 Beaubien), Lungarotti (SAQ
Lavalp, Masiroberrarding (SAQ
Kirkland), Umanl Renchi (SAQ
Longuruil) cf Tasca Almerita
(5A00 Laval)

Il ¥ & aussi toul au sud wne
etaile sicilienne, la tenuta
Dannafugata (540 Kirkland),
Dricourverts lors d'on séjoar sur La
cote amalfitaine, en 9, les vins
de Donmafugata, qui fguraient
sur la carty de la grande majorile
des restaurants vishiés durant
crs vacanoes, sonl houreusement
depuls devenus des etoiles mon
tanies sur be marché québécois,

Pour en fzire la preuve. décons-
vrez be vin quatre émlles quiest Je
fonvein Tancredi 2 Contessa
Eniellina, Donnafugata, ltalie
(335 10 542 129, o e'un assem-
Ibages & 0% e ners daveda et oa
0% de caberndt sauwvignem, Clest
assurément 'un des meilleurs
rapports qualité-prix parmi les
grands italiens vendus entre 258
et 755%. Sa couleur st profonde,
som ner infemse el race ou (rufié
Certes: CONCENiTe mais par e pre-
cls, mime frais, sans rop de lHise
dominant. Les amateurs che grands
vins (OsCans, 1oL oommme Oeux gui
onl une dévotbon pour le cabernet
sauvignon, seront comblés. Apres
une oxygenation en carafe de 30
mimutes, volre cared dagneau, ol
simplement déglace d 'un trés sernd
café cxpresso et d'une bonne
razade de poivee noir, transfor-
merd ce jeune el viril italien on
un gentleman, doux comme wn
agneaul

Enfin, La 1able étant mise pour
deux jours de charme a 1'ila-
liznne, pour clore ces rencomires
privilegices el en guise de dessert,
server clatant vin gu'est le mios-
cato Ben Ryé 2005 Passivo dl
Pantclleria, Donnafugata, Italle
(32,508 375 ml; 10 520 309). Un
maodéle d'harmonie, ce muscal
exhale un nex mir el conlit, mais
avec une fraicheur plus invitante,
aimsi quune bouche éclatanie de
saveurs [orange amére, miel, abri-
ool comfin), ample er Juteuse, mais
aver retenue el élégance, En sa
comipagnie, vobre recelle preeferee
de mousse au chocolat nokr ot an
parfum de Grand Marmier naura
Jamais £ aussi gourmande. Apris
quoi, ils ne oows restera plus qua
dire: grazzie mille Tralial

Frangots Chartfer est [auteur du
nowvaay guide des wins La sdlaction
Chartier %OE': anix Editlans

La Presse (dispanible fin ootober). S
peut lui emoyer y

det questions par b hlogue intemet
www. francoischartier typepad.com
ou par la poste o 7, nue Saine-
Jacques, Maontrsal H2Y TR



pleine et enveloppante, aux lannins
certes gras, mais bien présents, aux
Saveurs expressives of persistantes,
d'un bon volume. Une aubaine
el un régal a servir, aprés l'avoir
oxygend en carafe 15 minutes, avec
un trés venitien ragoiit de beeuf au
vin rouge ef polenta crémeuse au
parmigiano-reggiano.

Parlant de la Vénétie, le sym-
pathique Sandro Boscaini, de
la grande maison Masi, sera
aussi au rendez-vous, a la SAQ
Kirkland. 11 présentera, entre
autres, son plus que réussi Serego
Alighieri «valpolicella delle50
Anniversario» 2003 Valpolicella
Classico Superiore; Italie
{26,508; 10 543 404), servi en
primeur. Un svalpos anniversaire
fort coloré, richement aromatique,
passablement concentré, plein,
presque dense pour appellation,
aux tannins Lissés serré mais
mirs, au corps ample et aux
saveurs persistantes, laissant des
traces de cerise noire, de prune
el de torréfaction. Il évoluera en
beaute, mais il est déja beau et bon
pour un péndétrant plat de pasta
aux champignons et fond de vean,

Le Pié¢monlt, cette belle région
du nord de I'ltalie, se fera pour sa
part représenter, enire autres, par la
maison Pio Cesare qui débarquera
ala SAQ de Longueuil, pour y faire
déguster ses grandissimes crus,
Faites-vous la bouche en attendant
avec le vibrant chardonnay L'Altro
2006 Piemonte, Pio Cesare, Italie
{23,10%; 968 982), d'une pureté
cristalline, aux saveurs eclatantes,
presque exotiques, mais aver une
fraicheur et une retenue on ne
peut plus curopéennes. Vraiment
beau, pour amateur inconditionnel
de chardonnays bourguignons, a
servir plus frais que froid, sur des
canapés de gravlax de saumon,
puis sur un fumant risotto anx
champignons.

En vous dirigeant du nord
vers le sud, vous découvrirez une
kyrielle de grandes marques:
Gaja (SAQ Artwater), Jermann
{SAQ Rockland), Lageder (SAQ
Atwater), Michele Chiarlo (SAQ

Tancredi

COMTRERN THTRELINA

G e ey
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DR WA FLGATA

Découvrez le nouveau vin gquatre

étoiles Tancredi 2004 Contessa

Entellina, Donnafugata. ltalie (335;

10542 129).

GRANDI MARCHI
EN HARMONIE

Rageiit de beeuf au vin rouge et
polenta crémeuse au parmigiano
= reggiano

La Braccesca 2003 Vino Mobile
di Meotepulciano, Antinori. [talie

(24,505, 868 570).
Pasta aux champignons et fond de veau

Serego Alighieri « Valpalicella
dell'650 Annivarsaric» 2003
Yalpolicella Classico Superiore, Italie

(26,505:10 543 404)

Canapés de gravlax de saumon ou
risatta aux champignons

LAltro 2006 Piemonte, Pio Cesare,
ltalie (23,705 968 982)
Carré dagneau déglace d'un tres serré
café expresso et d'une bonne rasade de
ponre noir

Tancredi 2004 Contessa Entellina.

Donnafugata, ltalie (335:
10 542129)

Mousse au chocolat noir at au parfum
de Grand Marnier

Ben Ry& 2005 Passito di Pantelleria,
Donnafugata, ltalie (32,505%;
375 ml; 10 520 309}
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Tancredi

CONTESSA ENTELLINA

Duammersavy 5 Qasgm Cowr

R: DN NAFUGATA

Agrandir
Francois Chartier
La Presse
Collaboration spéciale
Donc, 18 producteurs de vins italiens de Grandes Marques
{Grandi Marchi) rencontreront les amateurs dans six
succursales de la 5AQ, le dimanche 21 octobre, entre 13h et
16h. A raison de trois vignerons par succursale - ce sont les
SAQ Sélection Beaubien, Atwater, Rockland, Laval, Kirkland et
Longueuil -, les amateurs québécois pourront notamment
faire connaissance avec les Gaja, Antinori et Masi de ce
monde. Ainsi, vous pourrez déguster deux i trois vins par
maison, tout en discutant avec le producteur, prendre des
photos et, pourquoi pas, faire autographier vos précieux
flacons!

Le clou de cet evenement sera le diner de
gala La Motte di Gastronomia e di Grandi
Yini italiani - placeé sous le haut patronage

Taille du texte

. Immprimner
de l'ambassadeur d'Italie au Canada, [%]
Gabriele Sardo, et la présidence d'honneur = Enuvayer

de Sylvain Toutant, président-directeur
général de la Sociéte des alcools du
Quebhec -, le 22 octobre, a I'hatel
Montréal Hilton Bonawventure. Quatre cents personnes, & 400§ le
couvert, avec recu fiscal ='il v a lieu
{informations/réservations: 514-282-
5106/fondationithq.qc.ca), auront le privilége de déguster un
grand repas, prepare par plusieurs chefs quebecois de renam,
arroseé des meilleurs crus d'Italie, donc des 18 vignerons présents.
Un encan de magnums autographiés, de chacun des damaines,
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En wous dirigeant du nord vers le sud, vous découvrirez une kyrielle de grandes marques: Gaja (SAQ Atwater),
Jermann (540 Rockland), Lageder {SAQ atwater), Micheéle Chiarlo (Sa0 Rockland), Rivera X5aQ atwater), Carpene
Malvolti (SAQ Beaubien), Ca' del Bosco {(SAQ Longuenil), Sassicaia (SAQ Beaubien), Biondi Santi {5AQ Rockland),
Folonar {SAQ Beaubien), Lungarotti (SAQ Laval), Mastroberrardino (SAQ Kirkland), Umani Ronchi {SAQ Longueuil)
et Tasca Almerita (SAQ Lawval).

Il v a aussi tout au sud une atoile sicilienne, la tenuta Donnafugata {540 Kirkland), Découwverts lors d'un sejour
sur la cote amalfitaineg, en 99, les vins de Donnafugata, qui figuraient sur la carte de la grande majoriteé des
restaurants visités durant ces vacances, sont heureusement depuis devenus des étoiles montantes sur le marche
queébécois,

Pour en faire la preuve, decouvrez le win quatre etaoiles qu'est le nouwveau Tancredi 2004 Contessa Entellina,
Donnafugata, Italie {(33%; 10 542 129), neé d'un assemblage 4 70% de nero d'avola et 4 230% de cabernet
sauvignon, C'est assurément I'un des meilleurs rapports qualité-priz parmi les grands italiens vendus entre 25% et
75%. 53 couleur est profonde, son nez intense et race, au fruité certes concentré mais pur et précis, méme frais,
sans trop de boisé dominant. Les amateurs de grands vins toscans, tout comme ceux qui ont une dévotion pour le
cabernet sauvignon, seront comhblés, Aprés une oxygeénation en carafe de 30 minutes, votre carré d'agneau, tout
simplerment déglaceé d'un trés serré café expresso et d'une bonne rasade de poivre noir, transformera ce jeune et
wiril italien en un gentleman, doux comme un agneau!

Enfin, la table étant mise pour deux jours de charme a l'italienne, pour clare ces rencontres privilegiees et en
guise de dessert, servez I'éclatant vin gu'est |le moscato Ben Ryé 2005 Passito di Pantelleria, Donnafugata,
Italie (32,50%; 375 ml; 10 520 309). Un modéle d'harmonie, ce muscat exhale un nez mar et confit, mais avec
une fraicheur plus invitante, ainsi qu'une bouche éclatante de =saveurs {orange amere, miel, abricot confit), ample
et juteuse, mais avec retenue et élégance. En sa compagnie, votre recette préférée de mousse au chocolat noir
et au parfum de Grand Marnier n'aura jamais &té aussi gourmande, Aprés quoi, ils ne nous restera plus qu'a dire:
grazzie mille Italia!

# Retour # Haut

sera aussi tenu. [% BLOGUES

E.t tout ga, pour permettre 4 nos futurs chefs et sommeliers R'Qucz:;:::::::andidats vépublicains
d'effectuer des stages dans le pays des vignohles de ces Melson Dumais - Technaute.com
producteurs de renom. Yoici donc en primeur quelques harmonies Ure petite précizion ...

avec certains crus qui seront servis lors de ces deux jours Grandi Richard Hétu *

Marchi. Hillary et la solidarité féminine

Tous nos blogues
& tout seigneur tout honneur, commencons par le mondialement
connu marchese Pierro Antinori, de la célébre maison éponyme de Florence, qui sera bien sir de la partie (SAQ
Centropolis de Laval). Me mangquez pas de rehausser vos repas a l'italienne avec le coup de coeur qu'est le retour
attendu pour I'occasion de son fameux 2003 toscan La Braccesca 2003 ¥ino Nobile di Motepulciano, Antinori
Agricola, Italie {(24,50%; 868 570).

LIn naobile, provenant de I'un des nombreux domaines de la grande famille antinori, typique du millesime 2003, soit
colarg, aromatique, trés mir, torréfié et engageant a souhait, a la bouche charnue, pleine et enveloppante, aus
tannins certes gras, mais bien présents, aux saveurs expressives et persistantes, d'un bon volume, Une aubaine
et un régal & servir, aprés l'avoir oxygeng en carafe 15 minutes, avec un trés vénitien ragolt de boeuf au win
rouge et polenta crémeuse au parmigiano-reggianao,

Parlant de la Yénetie, le sympathique Sandro Boscaini, de la grande maison Masi, sera aussi au rendez-vous, a la
SAQ Kirkland. Il présentera, entre autres, son plus que réussi Serego alighieri «Walpolicella dell'6&0 Anniversario:
2003 Yalpolicella Classico Superiore, [talie {(26,50f; 10 543 404, servi en primeur. Un «valpo» anniversaire fort
colarg, richement aromatique, passablement concentre, plein, presque dense pour l'appellation, ausx tannins tissés
serré mais mirs, au corps ample et aux saveurs persistantes, laissant des traces de cerise noire, de prune et de
torréfaction. Il évoluera en beauté, mais il est déja beau et bon pour un pénétrant plat de pasta aux champignons
et fond de veau.

Le Piemont, cette belle region du nord de I'Italie, se fera pour sa part représenter, entre autres, par la maison Pio
Cesare qui débarquera & la SAQ de Longueuil, pour v faire déguster ses grandissimes crus, Faites-vous la bouche
en attendant avec le vibrant chardonnay L'Altro 2006 Piemonte, Pio Cesare, Italie (23,10%; 968 982), d'une
pureté cristalline, aux saveurs eéclatantes, presque exotiques, mais avec une fraicheur et une retenue on ne peut
plus européennes. Yraiment beau, pour amateur inconditionnel de chardonnays bourguignons, a servir plus frais
que froid, sur des canapeés de gravlax de saumaon, puis sur un fumant risotto aux champignons,
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