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Bianco, 
rosa, ambra

Cucina furba  
al microonde

7

2

3. Munazei  Lacryma Christi 
Del  Vesuvio Bianco 2020
Casa Setaro

Questa cantina di Trecase lavora 
con impegno nella salvaguardia 
e valorizzazione dei vitigni 
autoctoni vesuviani: ne è ottimo 
esempio il Munazei, un caprettone 
in purezza di bella personalità, con 
note di fiori bianchi e frutta gialla 
e una verve sapida e tesa,  
di buona persistenza. 

6. Ben Ryé 2018
Donnafugata

Come si fa a resistere 
ai profumi di questo 
nettare “figlio del vento”? 
Impossibile. Un Passito di 
Pantelleria che ammalia 
con profumi di albicocca, 
agrumi canditi, miele e 
macchia mediterranea 
e che chiama il sorso 
successivo grazie alla 
freschezza che stempera 
gli zuccheri. Ideale con 
la pasticceria secca e 
ancor più con formaggi 
erborinati.

1.  Riesling Renano 2016
Roeno

Questa piccola produzione, 
inaugurata con il millesimo 
2010 (e poi rilasciata solo 
nelle migliori annate) e 
proveniente dalle parcelle 
più vocate dell’azienda 
veronese, fa parte della 
“Collezione di Famiglia”. 
Affinato 18 mesi in botti 
grandi di rovere e altri 36 
in bottiglia, è un bianco 
dai sentori di frutta gialla 
e idrocarburi, sapido ed 
elegante, molto longevo.

2.  Hedòs Cerasuolo 
d’Abruzzo 2021
Cantina Tollo

Un rosato brillante, da 
uve Montepulciano 
d’Abruzzo, che 
convince grazie ai 
profumi intensi di 
frutta rossa, spezie 
e fiori di campo e 
al palato garbato e 
fresco, molto beverino. 
Versatile negli 
abbinamenti, dai piatti 
di pesce alla pizza. 

4. Larcéra Vermentino 
2021
Mandrarossa

Nuova etichetta nella 
già ampia collezione del 
brand di punta di Cantine 
Settesoli: in Sicilia arriva 
anche un Vermentino – 
da 5 ettari a conduzione 
biologica tra i comuni di 
Menfi, Santa Margherita 
di Belice e Contessa 
Entellina - per nulla esile, 
dai tratti mediterranei e 
iodati e dal sorso pulito e 
persistente. 

5. Amos 2019
Cantina Kurtatsch

Alla base di questa 
cuvée di montagna c’è 
una precisa alchimia 
delle migliori uve 
bianche (pinot bianco, 
chardonnay, pinot grigio, 
kerner e sauvignon) 
provenienti dai vigneti 
più freschi di Cortaccia 
tra i 600 e i 900 metri 
s.l.m. Un vino elegante, 
complesso e sfaccetatto, 
con profumi di pesca 
bianca, fiori e agrumi.

7.  Vino Santo
Cantina Toblino

Attenzione a quella “o” 
in più: il Vino Santo si 
produce in Trentino (il Vin 
Santo in Toscana) con uve 
autoctone nosiola lasciate 
appassire naturalmente. 
Quello di Cantina Toblino, 
affinato dieci anni in 
piccole botti di rovere, ha 
straordinaria complessità 
aromatica e un palato 
suadente, mai stucchevole, 
in perfetto equilibrio tra 
acidità e dolcezza. 


