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uelle “difficoltd iniziali” alle fron-

tiere di cui aveva parlato il premier

inglese Boris Johnson poche set-

timane fa, minimizzandole, sona
presto diventate fastidiose “conseguenze auto-
matiche” della Brexit,come le ha definite il capo
negoziatore dell'Unione europea, Michel Bar-
nier,con sano realismao. A un mese dall'uscita del
Regno Unito dall'Europa (ora a 27 Stati), mentre
anche le frontiere con I'Irlanda si inflammano-
di nuovo con la questione dei vaceini anti-Covid,
quelle conseguenze non sembrano destinate a
risolversi in poco tempo e non lasciane affatto
wanguillo l'intere settore vitivinicolo italia-
nio che, come € noto, ha in questo metcato uno
dei suoi shocchi strategici, dal momento che ha
esportato al di 1 della Manica ben 765 milioni di
euro nel 2019 e 567 milioni tra gennaio e ottobre
2020 (-9,5% secondo dati Istat). Tl vino made in
Italy, fugato in extremis lo spauracchio del mo-
dulo VI-1, sta trovando nella nuova dogana bri-
tannica una boscaglia piena di sorprese, quasi
sempre negative, che intralciano e rendono dif-
ficile il cammino “oltremanica”, I temuti nuo-
vi dazi che semnbravano ormai tramontati con
Taccordo siglato il 24 dicembre, usciti dalla por-
ta stanno rientrando dalla finestra in modalita
“mascherata’, a detta di molti. Fortunatamente,
questo percepito di difficolta non é ancora diffu-
so fra le aziende vinicole italiane, forse perché la
pit diffusa formula di accordo con limportato-

Le prime settimane dopo l'uscita di Uk dall’Ue mostrano un quadro preoccupante:

nuova burocrazia, lentezze doganali e ostacoli amministrativi fanno aumentare te (“la Ex works”, vedi dopo) le tiene al riparo da
tempi e costi dei trasporti “oltremanica”. Le voci delle imprese e i consigli questi problemi. Ma, col passare delle settimane,
dell’Agenzia Ice mentre dalla Wsta arriva la conferma: si dovra passare o TEENEN e A0l dusdlisticts
2 . : 3 : E . che rischiano di coinvolgere un numero cre-
gradualmente dal sistema Ex-works al Free carrier. I timori per una frontiera scente di aziende anche del nostro settare.

difficile e un mercato... CONTINUA A PAGINA 2
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FOCUS PASSITO DI PANTELLERIA

pantelleria non & 'epoca di raccolta dello
7ibibbo ad essere influenzata dal cam-

iamento climatico, ma la durata della

vendemmia che si & accorciata. Una onerosa Ti-

mozione dei grappoli delle femminelle, per far
fronte a stress idrico e ad aumento delle tempe-
cature medie estive, si & resa necessaria a tutela
della qualita del Passito di Pantelleria. Linnalza-
mento termico determina anche la maggior velo-
cita dellappassimento che avviene sotto tunnel
per scongiurare il rischio di
perdita della produzione per
le lievi piogge probabili da
fine agosto. “A partire dal 2006
in Sicilia abbiamo avuto mag-
gio e giugno mediamente pit
umidi - afferma Antonio Ral-
lo, amministratore di Don-
nafugata con la sorella José -.
Nelle nostre aziende stiamo
rilevando il cambiamento
climatico, ma quella a Pan-
telleria in Contrada Khamma

solo 110 km, ma con il mare
nel mezzo, da Contessa Entel-
lina, nella Sicilia Occidentale
.dove nel 2018 abbiamo avuto
‘Tannata pil siccitosa, rive-

ti per garantire alla vite una situazione di minor
competizione anche in caso di siccita. Per fare
uva passa di qualita serve un acino di buone di-
mensioni, garantite dalla disponibilita di acqua.
A Pantelleria abbiamo una piovosita che oscilla:
avolte si susseguono annate siccitose anche per 5
anni, dati storici del secolo precedente alla mano.
Con le temperature pit elevate di luglio e agosto

! la pianta non ha le risorse idriche necessarie per

accrescere P'acino a sufficienza. Per questo negli
ultimi anni abbiamo cominciato a intervenire in
tutti i vigneti con un'operazione onerosa. A par-
tire da luglio nei vigneti a livello del mare e poi
in quelli a 450 m slm, rimuoviamo dalle viti i “ra-
cemi” (ndr: i grappoli prodotti dalle femminelle,
che maturano successivamente e rappresentano
il 40% della produzione) il cui sviluppo sottrae
risorse ai grappoli destinati al Passito di Pantel-
leria, e diamo cosi un fortissimo contributo alla
qualita. Quanto all'appassimento, ogni 5-6 anni
’& un’annata difficile, come & stata la 2018. Lap-
passimento viene accelerato dalle temperature:
pitl elevate, dura da un minimo di 18 a un mas-

mare Taccolta allinizio della terza settimana di
‘agosto ha tempi di appassimento veloci perchéle
giornate sono piil calde e lunghe e con un clima
piit secco. Quella raccolta pit in alto all'inizio di
settembre, invece, appassisce in un mese circa.

ne risente meno, eppure dista i simo di 30 giorni. Cuva dei vigneti al livello del
%

latasi invece la pilt umida a | Le nubi che si formano sulla Montagna Grande
Pantelleria. La data di raccolta | di Pantelleria, 836 metri di altitudine, a volte por-
dello Zibibbo non & cambiata: ! tano piogge di 4-5 mm e quindi marciumi. Dopo
non riusciamo a iniziare pri- | aver perso tutta la produzione nel 1993, non vo-

ma del 17 di agosto, ma la du-
rata della vendemmia si & 1i-
dotta. Prima finivamo il 18-20
settembre nei vigneti pit alti
rispetto al livello sul mare, ora
circa una settimana prima.
Andiamo pit velocemente
perché I'uva matura pit rapi-
damente. I'alberello pantesco
ha la capacita di ‘ammortizza-
re’ gli effetti del riscaldamen-
to globale, grazie al sesto e alla
densita di impianto (2x2 per
2.500 piante ad ettaro) pensa-

lendo piu correre questo rischio, molto elevato
a partire dal 25-26 di agosto, appassiamo l'uva
in grandi serre in cui la temperatura non supe-
ra mai quella esterna grazie all'apertura parziale
delle pareti laterali o totale dell'intera copertura.
Circa il profilo organolettico, pur Javorandoci in
prima persona fin dal 1989 con la stessa squadra,
il solito protocollo di vinificazione e la medesima
attenzione, non riusciamo a capire fino in fondo
gli effetti del cambiamento climatico. Negli anni
pit1 caldi attendiamo una maggior intensita e

| non avviene sempre cosi; in quelle pit fredde un

vino pitl longevo che tenga di pit il colore e poi
avviene il contrario™



